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Per ora stamo ancora a una scommessa, ¢l piacerebbe dimostrare
che i meleti bio non si trovano soltanto in Trentino.
Abbiamo appena cominciato. Ne riparleremo fra qualche anno

Dantele Franchetti

Mele bio, anche in Valtellina si puo

La scommessa. Daniele Franchetti ha lasciato un posto da disegnatore meccanico per dedicarsi ai meleti
| metodi di produzione adottati nell'azienda della sua famiglia sono la lotta integrata e la difesa biologica

TRESIVIO

STEFANO BARBUSCA

. Mele bio in Valtellina:
sipuo.Elascommessadi Danie-
le Franchetti, agricoltore di

trent’anni di Ponte in Valtellina

che ha lasciato un posto (fisso)
da disegnatore meccanico per
dedicarsi ai meleti.

Ma non ha scelto di puntare
su coltivazioni ordinarie: ha su-
bito puntato dritto verso le col-
ture biologiche. L’azienda dei
Franchetti — una storia iniziata
negli anni Cinquanta che oggi
Daniele prosegue con il fratello
Massimoeil supportodel padre
Alberto - ha un forte spirito di
innovazione e la giusta sensibi-
lita verso i nuovi sistemi pro-
duttivi. Per questo motivo si se-
gue costantemente una linea di
pensiero che puntiallosviluppo
diprodottisostenibili siaalivel-
lo economico, sia ambientale.

Imetodi di produzione
Per conseguire questobiettivo,i
metodi di produzione adottati
in azienda sono la lotta integra-
ta e la difesa biologica. La lotta
integrata ¢ il metodo che ha so-
stituito il metodo convenziona-
le, eliminando gli agro-farmaci
, di classe tossicologica pili peri-
colosa per I'ambiente e cercan-
do di limitare 'impatto am-
bientale nelle zone di produzio-
ne. La difesa biologica & un pas-
so importante per avvicinarsi
all’equilibrio perfetto tra inter-
vento dell'uomo e natura. Que-
sto metodo impone che non
vengano utilizzati prodotti chi-
mici, ma solo naturali e che la
vita degli insetti e dei microrga-
nismi venga completamente ri-
spettata. Questo permette di
poter eliminare molti interven-
ti esterni, ottenendo frutti sen-
zaresidui e un impatto ambien-
tale quasi nullo. «Esistono altre
aziende certificate in Valtellina,

con varieta differenti da quelle
che coltivo io, che ho scelto
quelle storiche e comumni per la
nostra valle: Golden, Stark, Red
Delicious, Fuji e Gala», premet-
te Franchetti, che grazie a una
stazione meteo installata nei
suoi terreni riesce a prevedere
lo sviluppo delle malattie per
curare al meglio le sue mele bio.
Per questo motivo ha ricevuto
una speciale menzione da
Coldiretti in occasione degli
Oscar green del 2015.

Obiettivo 100%

Al momento c’e ancora una
parte di produzione - circa la
meta del totale — convenziona-
le. Traun paio d’anni sara peroil
primoad avere un’aziendacom-
pletamente biologica, al cento
per cento. «Le mele sulle quali
puntiamo sono anche le piu dif-
ficili da coltivare in miodo biolo-
gico. Sono particolarmente sog-
gette alla ticchiolatura, la prin-
cipale malattia. E molto com-
plicato coltivarle senzautilizza-
re sostanze chimiche, purtrop-
polaconformazionedelterrito-
rio e la frammentarieta dei me-
leti rende tutto piti complicato,
un po’ come accade perla vite».

Controlli sul bio

In Valtellina non & guindi facile
trovare aree isolate. «La super-
ficie di Tresivio era abbandona-
ta, intre anniabbiamo costruito
un meleto biologico in un’area
abbastanza isolata. Il problema
erappresentato dai terrenivici-
ni: dobbiamo promuovere degli
interventi anche su quelli, per
evitare contaminazioni. Leana-
lisi vengono svolte tre volte al-
I'anno e bisogna escludere la
presenza di tutte le sostanze
nonammesse siasulle foglie, sia
sui frutti. Non é stata riscontra-
ta alcuna presenza di sostanze
non ammesse da parte degli

GAStellina sorride:
«Ottima qualita
e a un prezzo giusto»

«Il significato del-
Pattivita di questo giovane
agricoltore, all’interno del
mondo che produce in modo
convenzionale, non puo
sfuggire a nessuno: dimostra
che & possibile fare biologico
in Valtellina.

E decisamente positivo il
parere di GAStellina, il Grup-
po d’acquisto solidale della
provincia di Sondrio, sul-

e

l'esperienza che viene porta-
ta avanti da Franchetti.
L’analisi del gruppo parte
dalla situazione del compar-
to melicolo convenzionale
della provincia di Sondrio.
«Franchetti opera nel di-
stretto di Ponte in Valtellina
e Tresivio, avendo costi simi-
li al convenzionale, ottenen-
doun prodotto diottima qua-
lita con le varieta pili amate

Daniele Franchetti con la collaboratrice Sara Gandossini mostra le mele bio appena raccolte

agronomi degli enti certificato-
riindipendenti che si occupano
di queste analisi».

1 costi

Parlare di agricoltura bio rende
inevitabileunacertaattenzione
ai costi e al prezzo finale. «Il co-
sto dei fitofarmaci e simile. Alla
fine i costi delle mele bio sono
superiori del 40% rispetto a
quelle convenzionali, a causa
del maggior impiego di mano-
dopera richiesto. Ma alla fine,
rispetto alle mele che vediamo
negli spot, i prezzi sono molto
simili, soprattutto se sfruttia-
mo filiere corte come quella dei
gruppid’acquisto. Perorasiamo
ancoraaunascommessa, cipia-
cerebbe dimostrare che imeleti
bio non si trovano soltanto in
Trentino. Certo, non siamo an-
cora aunavittoria, abbiamo ap-
pena cominciato. Ne riparlere-
mo fra qualche anno»,

Franchetti nel suo meleto

ii 2 ottobre

Convegno nazionale sulle varieta
Si parlera anche della pericoltura

Daanni lafondazione Fojanini&
pionierasul territorio per l'impe-
gnativolavorodianalisiericerca
sulle speciedi melo. Siconsideri
che quest’anno sono stati realizzati
due campi ton pibdi 700 nuove
piante. Ebbene venerdi 2ottobrea
Sondrio, al palazzo della Provincia,
si terrailconvegnodaltitolo
“Orientamenti varietalisumelee
pere: nuove proposte”, che ogni
anno viene organizzato per pre-
sentare le liste di orientamento
varietale, stilate dal “Gruppodi
lavoro mele e pere”, coordinatoda
Silviero Sansavini dell'Universita
diBologna e gestitodal Ministero
dellePolitiche Agricole. Nelle liste

dai'consumatori, vendendo a
un prezzo giusto - spiega
Franco Rabbiosi -. La situa-
zione generale & grave, e non
si sa fino a quando si conti-
nuera aprodurre inunareal-
ta di prezzi bassi e non remu-
nerativi. Inoltre sta assu-
mendo caratteri importanti
la moria di alberi anche in
eta giovanile, dovuta proba-
bilmente a stress da sfrutta-
mento del terreno».

«Pare anche che quest’an-
no siano pochissime le nuove
piantine messe a dimora - ag-
giunge -, e questo non e cer-
tamente un buon segno. Inol-
tre, sempre piu melicoltori
chiudono l'azienda per rag-
giunti limiti di ethd e sta co-
minciando un lento abban-
dono delle terre».

I vertici di GAStellina ci
tengono pero a sottolineare
anche che il loro punto di vi-
sta non & assolutamente
un‘azione di fiancheggia-
mento o di sponsor, pur te-
nendo a dire la loro.

«Prima di tutto € impor-
tante correggere la distorsio-
ne, il comune sentire, che in
Valtellina non esistono mele
biologiche: fino all’anno
scorso si andava in Trentino
per acquistare bio, a danno
dell’economia locale, e que-
sto non deve pili accadere.
Quello che piti cista a cuore
e il semplice discorso che, se
questo giovane avra succes-
so con le vendite, altri agri-
coltori prendendolo ad
esempio cominceranno a
produrre in modo biologico;

di orientamento varietali - per
spiegare meglio - vengono selezio-
nate annualmente le varietadi
melo e peropil promettenti, conil
contributo operativodi 14 unita
dislocate sul territorioitaliano.La
giornata saraanchel'occasione per
esporre ledecinedi varietadimelo
chelafondazione Fojanini segue
nei campi sperimentali come detto,
mentre il pomeriggiosaradedicato
alle visite tecnicheincampoealla
struttura cooperativadiPontein
Valtellina. La giornata, dunque, si
aprealle 9,40 conisalutidelle
autorita, quindi conlinterventodi
Flavio Bottoni, presidentedella
fondazione Fojanini, sulla melicol-

pili la mela biologica valtelli-
nese verra conosciuta piu
verra cercata ed apprezzata,
e cosi altri agricoltori pren-
deranno fiducia e si converti-
ranno al biologico».

«Inoltre - prosegue ancora
nella sua analisi -, invertendo
la spirale discendente del
settore melicolo, le terre di-
smesse dai vecchi melicoltori
potranno gradualmente es-
sere convertite al biologico, e
non essere abbandonate. Se
solo ragioniamo sulla nocivi-
ta dei trattamenti fitosanita-
ri usatinel Convenzionale ri-
spetto ai trattamenti usati
nel Biologico, possiamo ag-
giungere che nel giro di pochi
anni si potrebbe portare
grande giovamento ad
un’area gia fortemente urba-

turadellaValtellina, intesacome
unarealtain movimento. Silviero
Sansavinitratteradell'innovazio-
nevarietale inforte pressionee
dell'auspicabile ripresa del proget-
to ministeriale. Quindi toccheraa
Luca Folini e Robero Gregorioche
proporranno alcuni indirizzi per la
melicolturadi montagnaoperla
pianura, Walter Guerra (Centrodi
sperimentazione agrariae foresta-
le) traccerai trend varietalidi mele
in Europa. Siparleraanchedella
pericolturaitalianaedeli'esempio
“virtuoso” messo in atto daMelavi
con lanuovatipologia di mele per il
consumosnackchesaraillustrata
daFederico Belottini, ® ccas.

nizzata-qualé quelladiTre-
sivio-Ponte-Chiuro - per
quanto riguarda I'ambiente,
ma soprattutto la popolazio-
ne residente».

Pensando alla situazione
della produzione valtelline-
se, 1 soci di GAStelina sono
fermamente convinti che
questa sia 'unica strada vali-
daperil futuro deinostri me-
licoltori.

«Da parte nostra, ci impe-
gniamo ad essere al fianco di
chi decide di seguirla seria-
mente - come lo siamo gia
oggi - per promuovere la cul-
tura ed i consumo dei pro-
dotti di qualita, tra i nostri
associati e sul territorio den-
tro e fuori i confini della no-
stra Valle».

S. Bar.



